
STØRRELSE 1.06 

1/1 GN
eller

400 x 600
mm

6 

5 

90

24/20 kg 

6 kg 

15 kg 

18-21 kg 

 16 stk. 

9 kW

13 A

900 mm

795 mm

1495 mm

831 mm

150 kg

1/1 GN
eller

400 x 600
mm

8

7*

120

32/25 kg

8 kg

20 kg

24-28 kg

16 stk.

18 kW

26 A

900 mm

925 mm

1495 mm

831 mm

170 kg

1/1 GN
eller

400 x 600
mm

10

8

150

40/32 kg

10 kg

25 kg

30-35 kg

24 stk.

18 kW

26 A

900 mm

1055 mm

1495 mm

831 mm

190 kg

1/1 GN
eller

400 x 600
mm

12

10*

180

48/38 kg

12 kg

30 kg

36-42 kg

 32 stk.

 

18 kW

26 A

900 mm

1185 mm

1495 mm

831 mm

210 kg

1/1 GN
eller

400 x 600
mm

16

12

240

64/51 kg

16 kg

40 kg

48-56 kg

40 stk.

24 kW

35 A

900 mm

1595 mm

886 mm

240 kg

1/1 GN
eller

400 x 600
mm

20

15

300

80/64 kg

20 kg

50 kg

60-70 kg

48 stk.

36 kW

52 A

900 mm

1855 mm

886 mm

270 kg

2/1 GN
eller

1/1 GN

10 (20)

8 (16)

300

80/64 kg

20 kg

50 kg

60-70 kg

48 stk.

27 kW

39 A

1125 mm

1495 mm

951 mm

230 kg

2/1 GN
eller

1/1 GN

14 (28)

11 (22)

420

112/89 kg

28 kg

70 kg

84-96 kg

64 stk.

27 kW

39 A

1125 mm

1495 mm

951 mm

250 kg

Pladestørrelse

Antal skinner, 65 mm 

Antal skinner, 85 mm

Antal personer

Kartofler

Ris

Grøntsager

Steg

Kyllinger, 900 g

Rundstykker

2/1 GN
eller

1/1 GN

20 (40)

15 (30)

600

160/128 kg

40 kg

100 kg

120-140 kg

96 stk.

60 kW

88 A

1125 mm

1855 mm

1004 mm

370 kg

           400V AC 3N + E

Antal pr. 1/1 GN plade: 15 stk.

3/4“ RG udvendig (blødt vand)

Ø 50 mm udvendig 

30 - 250˚C (forvarmning op til 300°C)

* Ved kassetteindstik: En skinne mindre. ** Kan leveres med anden spænding. 

KAPACITET

Spænding**

Tilslutningseffekt

Strømforbrug

Vandtilslutning

Afløb

Temperaturområde

Bredde

Højde – bordmodel

Højde med understel

Dybde (excl. håndtag)

Vægt

SPECIFIKATIONER

DIMENSIONER + VÆGT

1.08 1.10 1.12 1.16 1.20 2.10 2.14 2.20

Modelstørrelser 


