Tjana pengar med Cook & Hold

Cook & Hold funktionen &r idealisk for att gora langtids- eller nattstekning av
hela stekar utan att koket ar bemannat, och dessutom fa ut mer av produk-
terna, da det blir betydligt mindre lattnad av produkterna.

Cook & Hold i praktiken

Med Cook & Hold programmet, stéller man in 6nskad kdrntemperatur i
produkten och darefter tar Delta -T funktionen vid och styr ugnsrummets
temperatur sa att den aldrig ar hogre an 20°C éver den aktuella kdrntempera-
turen som karntemperaturnalen mater.

Nar den 6nskade karntemperaturen uppnatts kommer Cook & Hold funk-
tionen att med bibehallen luftfuktighet i ugnsutrymmet, bevara den installda
temperaturen, anda tills ugnen stédngs av och detta utan att produkten
minskar i vikt ytterligare.

Cook & Hold levereras som standard p& HOUNO's KPE ugn och kan f&s som
extra tilloehor pa CPE ugnen.

Sa har anvands Cook & Hold

1. Bryn kottet i kombiugnen
2. Sank temperaturen i ugnsrummet till minst 40°

3. Valj ateruppvarmningslaget och karntemperaturnal

4. Valj Cook & Hold med 6nskad karntemperatur
5. Tryck pa start

Cook & Hold bevarar kottsaften

Eftersom tillagning sker under lang tid och lag temperatur bevarar produk-
terna sin morhet och saftighet mer an vid traditionell stekning. Utmarkt till
stekning av t.ex. hogrev eller andra produkter.
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Sjukhus sparar 27% kott

Pa sjukhuskoket “Det Sunde Kékken” i Slagelse, Danmark, med avdelnings-
chefen Susanne Christensen i spetsen, lagar man mat till 870 patienter om
dagen och har gjort imponerande inbesparingar vid nattstekning i HOUNO's
Visual Cooking ugnar med hjalp av Cook & Hold funktionen.

" Med den nya ugnen och tekniken har vi fatt ytterligare en sidovinst, vilket in-
nebdér att ndr vi tidigare anvande 150 kg oxkott, behover vi nu bara képa 110
kg och anda fa ut samma méngd tillagat fardigt kott som tidigare, en daglig
besparing pa 27 %" .

" Dessutom har vi upplevt att kvalitén pa den mat vi tillagar markant har
forbéttrats” .

Se sjalv vad du kan spara

Ga in pa www.houno.com for att se hur mycket du sjalv kan spara pa din
egen kotthantering med att anvanda Cook & Hold funktionen.

Det Sunde Kbékkens besparing

Kottforbruk- | SEK per kilo | SEK i totalt SEK i totalt
ning per dag per dag per ar

Traditionell

. 150 kg 50,- 7.500,- 2.737.500
stekning

Cook & Hold | 110 kg 50,- 5.500,- 2.007.500

Besparing 40 kg 50,- 2.000,- 730.000,-

Menyer och recept Cook & Hold

Hitta inspiration och vagledning for Cook & Hold matlagning pa var hemsida
pa www.houno.com. Har kan man dven prenumerera pa manadens recept
frén HOUNOs kéksmastare.




